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Le coupe fruits/légumes La Mandoline Ultra
évolue et devient :
The vegetableffruit slicer "La Mandoline Ultra”
evolves and becomes :
LA MANDOLINE REVOLUTION

La Mandoline
‘ REVOLUTION |

Innowacyjna karbowana
krawedzZ ostrza

MADE IN FRANCE
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Wycinanie kratek, kostek i rombdw nie jest mozliwe przy uzyciu dtugiego
popychacza.

Opis dtugiego popychacza: plastikowy dtugi wozek pomiesci zywnosé do cigcia, a
dtugi prostokatny popychacz z tworzywa sztucznego ze stalowym uchwytem chroni
palce przed ostrym ostrzem. Kolce na spodzie popychacza uniemozliwiajg
przesuwanie sig produktdw podczas cigcia.

Uzyj zamiast standardowego wozka i okragtego popychacza. Instrukcje takie same
jak w przypadku standardowego wdzka i popychacza.

Tnij produkty przepychajgc wozek w gore i w dot.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

« Korpus i stopy Mandoliny wykonane sg ze stali nierdzewnej i mozna je myé w
zmywarce.

« Wytrzyj Mandoling po czyszczeniu i przechowuj ja w suchym miejscu.

« Pojemnik na ostrza Julienne umieszczony pod Mandoling moze zostac¢ zdjety do
czyszcze-nia.

Woazek i popychacz (plastik i stal nierdzewna)

W celu doktadnego wyczyszczenia wozek mozna zdja ¢.

Aby to zrobi¢, zsui go z ramyMandoliny.

W celu doktadnego wyczyszczenia popychacza mozna rozebraé go na czesci.
Nakretka na gorze popychacza uwalnia watek oddzielajgc ergonomiczng kopute
od wewngtrznej czesci, zwalniajg c sprezyne. Aby zwolni¢ nakretke, nalezy ja
poluzowac poprzez przekrgcenie w lewo. Igiet ze stali nierdzewnej nie da sig
zdemontowac. Po czyszczeniu ztozy¢ popychacz.

Ostrza

Horyzontalne ostrza i ostrza Julienne sg wykonane z wysokiej jakosci stali weglowej
i mozna je bezpiecznie myé w zmywarce, jednak mycie reczne wydtuzy ich
zywotnos¢. W przypadku ostrzy Julienne do czyszczenia powierzchni migdzy zgbami
mozna uzyé szczoteczki.

PORADY

W celu uzyskania optymalnych rezultatow wlej od
czasudo czasutrocheoleju spozywczego do uktadu
Cube System. Regularnie smaruj rame, aby zapewni¢
lepsze przesuwanie wazka.

SRODKI 0STROZNOSCI

Mandolina de Buyer to krajalnica do warzyw / owocow to urzadzenie
zapewniajg ce najwiek-sze bezpieczenstwo podczas wykonywania
cie¢. Wymaga jednak uzycia ostrych ostrzy, z ktorymi nalezy obchodzic
sie ostroznie.Prosimy o przestrzeganie nastepujacych zasad:

« 2e wzgledow bezpieczenstwa zawsze nalezy uzywac wozka i
popychacz.

« Rame Mandoliny i ostrza (ostrza poziome i ostrza Julienne) nalezy
zawsze trzymac tylko za uchwyty.

« Nigdy nie dotykaj krawedzi ostrzy.

« Trzymac z dala od dzieci.

La Mandoline
" REVOLUTION |

SOLIDNA I PROFESJONALNA

- Wykonana z dopuszczonej do kontaktu z zywnoscig
satynowanej stali nierdzewnej i kompozytow
polimerowych. Satynowana, polerowana stal nierdzewna.
- Obustronne ostrze poziome oraz ostrza Julienne

wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej.

PRAKTYCZNA 1 LATWA:

+ Pewny uchwyt dzieki ergonomicznemu popychaczowi
iantyposlizgowe] powtoce TPE.

+ Duza pojemnos$c pojemnika: co umozliwia ciecie
wiekszej ilosci produktow za jednym razem.

+ Szybkie zaktadanie ostrzy:

- katwe zaktadanie ostrza poziomego z boku krajalnicy.
- Uproszczone zaktadanie ostrzy Julienne uzywanych do
wycinania: Kastki, Rombu i Julienne.

+ Jeszcze tatwiejsze przesuwanie dzigki rowkowane]
strukturze ptyty gérnej: mniejszy kontakt miedzy
owocem / warzywem a ptytq podczas cigcia.

- tatwa i doktadna regulacja grubosci ciecia z
oznaczeniami na mandolinie wskazujg cymi grubo$c
kostek i plasterkow.

ZINTEGROWANY SYSTEM CUBE

BEZPIECZNA:

« Brak bezposredniego kontaktu z ostrzami dzieki
popychaczowi i woézkowi.

« antyposlizgowe n6zki zapewniajace stabilne uzytkowanie.
ROZNE RODZAJE CIEC

Kostki

Romby

Plasterki i karbowane plasterki

Julienne

Kratka

Grubosc od ultra cienkich plasterkow do plasterkow o grubosci 1 cm.

OPIS MANDOLINY REVOLUTION MODEL STANDARDOWY

+ Jedna mandolina z 2 sktadanymi stopkami.

« DWUSTRON NE OSTRZE POZIOME - strona z MIKRO ZABKAMI do
ciecia delikatnych owocéw i warzyw o miekkiej / delikatnej
skorce, grubej skorki cytruséw oraz strona zg bkowana

do wycinania kratki.

+ 3 ostrza Julienne (2-4-10 mm)

+Plastikowy pojemnik / wozek i ergonomiczny, okra gty
popychacz ze stalinierdzewnej z systemem kontroli obrotow
zapewniajgcy tatwiejsze i bardziej regularne ciecia.
+Plastikowe pudetko do przechowywania ostrzy Julienne
pod korpusem Mandoliny.



OPIS MANDOLINY REVOLUTION MODELE MASTER RODZAJE CIEC

I |
° KOSTKA
LG M qndOhne - Zat6z ostrze poziome. Uzyj strony z mikro zabkami.
« Zat6z wybrane ostrze Julienne - Upewnij sie, Ze gérna ptyta jest
| nH"“.“T“,“ poluzowana i moze swobodnie sie poruszac.

« Wyreguluj grubo$¢ zgodnie z pionowymi znacznikami || (KOSTKI)
wygrawerowanymi na ramie Mandoliny. Nastepnie zablokuj ptytke.
(Np.jesli uzywasz ostrza 4 mm, wyreguluj gorng ptytke na tak, aby
znajdowata sie nawysokosci pionowego znacznika CUBE 4).

« Umies¢ produkt w wozku, zatdz popychacz na wozku, uzywajac strony
z dtuzszym wycieciem (1), popchnijwozek w dot(2) i wyrzuc pierwsze
scinki, ktore nie sq kostkami.

1 Uzyj wyciecia 80°
do kontrolowania
obrotu.

- Multi-cigcia: kostki, romby, plasterki, Julienne, kratka, plasterki

karbowane ’ 4 mmx
- katwa regulacja i uzytkowanie WS .

-Solidna i profesjonalna ‘ :”( o mm
-Catkowite bezpieczenstwo uzytkownika ¥

-Ze zintegrowanym systemem "CUBE SYSTEM"

ZALETY: 10 mm

- Specjalna powtoka PRO SLIDE na gdrnej ptycie znacznie

poprawia przesuwanie, nawet gdy ciete sq suche produkty. ROMBY

. DWUSTRONNE OSTRZE POZIOME jedna strona z mikro zabkami do «Technika wycinania rombow jest taka sama jak w przypadku kostek.
Po prostu nalezy wykonac¢ obrot mniejszy niz 1/4.

cigcia delikatnych owocdow i warzyw o migkkiej / delikatnej skorce,
grubej skorki cytrusdow oraz strong zagbkowang do wycinania kratki.

- Nozki wyposazone w 2 zeliwne naktadki = zwigkszona Uzyj wycigcia 45 °
i do kontrolowania
wytrzymatos¢ nozek. obrotu

- POPYCHACZ ZE SZCZOTKOWANEJ STALI NIERDZEWNEJ z systemem
kontroli obrotdw zapewniajgcy fatwiejsze i bardziej regularne cigcia.
- 6 ostrzy JULIENNE 2-3-4-5-7i10 mm WSKAZOWKI

- Aby utatwic ciecie, przesuwaj wozek szybko podczas ciecia.
- Zachowaj ostroznosc: jesli garna ptyta jest zbyt nisko (ustawiona

grubosc jest za duza), kostki nie wyjdg. Nalezy dostosowac grubosc.

OPCJONALNIE: EKSTRA-DEUGI POPYCHACZ(NR REF.201. ..., 2.55
DLUGIE CIECIA

EKSTRA-DEUGI POPYCHACZ dostarczany JIESt razemz
Mandolmq MASTER REVOLUTION razem z wozkiem.
Dznem niemu mozna:

- pocigc dtugie warzywa w stupki (cukinia, marchewka,

chrzan, ...)
- wyciac tagliatelles z ziemniakdw, ogdrkdw, cukinii, .. .
- wycigct bardzo duze frytki itp.




SLUPKI | FRYTKI

Zat6z ostrze poziome. Uzyj strony z mikro
zabkami. Wybierz odpowiednie ostrze
Julienne. Pojemnik z ostrzami znajduje sie pod
mandoling. Dostosuj grubosc (patrz znaczniki
od 0do 10 naramie).Potnijprodukt.

POJEMNIK NA OSTRZA
JULIENNE

Zachowaj ostrozno$¢:
zawsze zachowaj linie
cigcia, aby unikngc
wycinania kostek / rombow.

Korzystaj z ogranicznika
znajdujgceqo sie na wozku
podczas wykonywania
ciecia stupkow.

OGRANICZNIK

Przyktady cie¢ Julienne
\\\t&x&y\uﬁxﬁmy@m’
“mx A f i
10 mm

Aby wycigt wyjatkowo duze frytki
uzywajac 10 mm ostrza Julienne,
nacisnij na gérng ptyte. Dociskaj,
az ptyta znajdzie sie w najnizszym
mozliwym potozeniu.

KARBOWANE SEUPKI

Aby wycig¢ wyja tkowo duze frytki uzywajac 10 mm ostrza
Julienne, nacisnij na gorng ptyte. Dociskaj, az ptyta znajdzie sie
W najnizszym mozliwym potozeniu.
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PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

Stopki

« Mandolina ma sktadane nozki dzieki czemu jest tatwa w
przechowywaniu.

« Nozki pokryte sg antyposlizgowa powtoka, zapewniajgca
bezpieczne i stabilne uzytkowanie.

« Mandolina moze by¢é uzywana bezposrednio na blacie lub
pojemniku

Zaktadanie ostrza

Krawedz tngca ostrza jest bardzo ostra dlatego zawsze trzymaj
ostrze za uchwyt. Ze wzgledow bezpieczenstwa nigdy nie
regulowac ostrza dotykajgc bezposrednio ostrych krawedzi.
Aby zapobiec uszkodzeniu noza, nie regulowac¢ ostrza za pomoca
metalowego przedmiotu.

OBUSTRONNE OSTRZE POZIOME

« Mandolina REVOLUTION ma jedno dwustronne
ostrze poziome - jedna strona z mikro zagbkami, a
druga strona za bkowana - do produkcji
plasterkow ptaskich lub karbowanych.

- Wybierz rodzaj plasterka -prosty lub karbowany
- zaktadajgc ndz tak, aby odpowiednia strona
ostrza byta skierowana w strong uchwytu
mandoliny.

Ostrze poziome nalezy wktada¢ do Mandoliny z
lewej strony.

Ostrze nalezy wsung¢ do samego konca.
Kliknigcie sygnalizuje prawidtowe zatozenie
ostrza.

« Aby wyjac ostrze, nacisnij maty przycisk
znajdujacy sie na uchwycie ostrza.

Ostrza Julienne

Mandolina REVOLUTION ma rézne ostrza
poziome Julienne (o rozstawie zagbkow 2-4-10
mm) do produkcji Julienne i frytek.

«Wybor jest prosty: kazde ostrze Julienne ma
swoj wtasny kolor z oznaczeniem odstepu
zgbkow.

« Ostrza Julienne s przechowywane w
zdejmowanym plastikowym pudetku pod
korpusem Mandoliny.

« Aby zatozy¢ ostrze Julienne poluzuj najpierw

gorng ptytke za pomocg srub motylkowych.
zatrzask

« 0dwroc Mandoling; sprawdz czy system kostek

jest odblokowany. Otworz dwa zatrzaski.

« Zatoz ostrze; znaczniki na ostrzu Julienne i te

na mandolinie muszg pasowac.

« Kiedy ostrze jest na swoim miejscu zablokuj je

zamykajgc zatrzaski.




Woézek i jego Popychacz
« Mandolina REVOLUTION jest dostarczana z wézkiem i
popychaczem. Ze wzgledéw bezpieczenstwa nalezy zawsze
korzysta¢ z wézka i popychacza. Wézek tatwo przesuwa sie
wzdtuz prowadnic Mandoliny i na pewno z nich nie wyskoczy.
« Umiesc¢ produkty w wozku (duze warzywa lub owoce powinny
by¢ uprzednio przyciete na mniejsze kawatki, aby zmiescity sie
w wézku).
« Wyposrodkuj popychacz na wézku.
« Dociskaj popychacz podczas cigcia. Popychacz przesuwa
zywnos$c¢ w kierunku ostrzy. Ptytka dociskowa popychacza ma
bolce i kotki, ktére zapobiegajg przesuwaniu sie Zywnosci.
Ptytka popychacza zamontowana jest na sprezynie, ktéra
pomaga docisng ¢ zywnosc¢, a nastepnie powoli uwalnia jg, gdy
warzywa lub owoce zmniejszajg sie po kazdym cieciu.
SYSTEM KONTROLI 0BROTOW
« Wozekijego popychacz sg wyposazone w system kontroli
obrotéw, ktéry umozliwia tatwiejsze i bardziej regularne
ciecie.

VN
Wycigcie 90 stopni do \ Wycigcie 45 stopni do

kontroli obrotéw |kontroli obrotow
podiczas cigcia kostki /podczas cigcia kostki
i kratki

© i kratki

Ogranicznik wozka

_

- Ogranicznik wézka blokuje ruch obrotowy.
Umozliwia to regularne ciecie.

- Ogranicznik stuzy réwniez jako wsparcie, aby
zachowac linie ciecia podczas ciecia Julienne.

Mechanizm regulacji grubosci cieé
« Gorna ptyta umozliwia regulacje grubosci ciec.
« Grubos¢ mozna ustawi¢ maksymalnie do okoto 10 mm (3/8 ").

0ZNACZENIA GRUBOSCI CIEC

Ptyta gdrna Kostka Inne cigcia

Sruby motylkowe
Raczka

Po poluzowaniu $rub gérna ptyta moze swobodnie przesuwac
sie w gore i w dot, zwiekszajac lub zmniejszajac grubosc
ciecia (2) wedtug oznaczen wygrawerowanych na ramie.

Po uzyskaniu zadanej grubosci, $ruby nalezy ponownie
dokrecic. Nie nalezy zbyt mocno dokrecac srub. Sruba jest
wystarczajgco mocno dokrecona, gdy wyczujesz lekki opor.

, RODZAJE CIEC
WSKAZOWKA:

« Wprzypadku wszystkich cig¢ nalezy
umiescic produkt spozywczy w wozku wzdtuz
jego dtugosci lekko na ukos.

» Wyja¢ pojemnik do przechowywani a ostrzy
Julienne na czas uzytkowania i ponownie go
zatozy¢ do przechowywania.

« Aby utatwic¢ ciecie twardych produktow,
dociskaj centralny watek popychacza
podczas ruchu w gore i w dot.

W PRZYPADKU CIEC POZIOMYCH z uzyciem wytg cznie ostrza
poziomego. ZABLOKUJ SYSTEM CUBE: ustaw wozek nad SYSTEMEM
CUBE (1) i zamknij zatrzaski na ramie (2).

Aby wyciac¢ plasterki,
wybierz odpowiednia strone
ostrza poziomego: strone z
mikro zabkami lub strone
zabkowang w zaleznosci od
wyboru cigcia. Nie zaktadaj
ostrza Julienne. Wsun
ostrze poziome. Dostosuj
grubos$c. Potnij produkt
przeciagajac wozek w gore i
w dot.

PLASTRY KARBOWANE ’ KRATKA
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Uzyj za bkowanej strony ostrza poziomego.

Ustaw grubos$c. Wybierz jak najmniejszg

grubo$¢ pomiedzy 0, a 2 (patrz znaczniki

grubosci od 0 do 10 na ramce); grubo$c mozna
regulowac w zaleznos$ci od konsystencji

produktu. Wypchnij palcami gorng ptyte jak 1
najwiecej. (1). Nastepnie dokrec¢ $ruby

motylkowe. Zatoz ostrze poziome i wytgcz

System Cube.

Umies$¢ produkt w wozku, zatéz popychacz. Wykonaj pierwszy ruch pchajac
wozek w dot za pomocg popychacza (2), a nastepnie pociagnij do gory. Gdy
wozek znajduje sie catkowicie powyzej ostrza, obro¢ popychacz o ¢wierc
obrotu, az zatrzyma sie na ograniczniku wozka (3). Utrzymujac obrocong
pozycje, popchnij wozek w dot i ponownie wroc na gore (4). Obro¢ popychacz
w przeciwnym kierunku. Powtarzaj te operacje, az produkt zostanie
catkowicie pociety.




